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Paraplegiker
Zentrum

Apero und mehr

Gute Gesprache beginnen oft mit einem feinen Apero. Entdecken Sie genussvolle Happchen flir

entspannte Begegnungen in besonderer Atmosphare.

Apero Surprise

Fir "de Gluscht"

Ideal fur ein anschliessendes Mittag- oder Abendessen
(3 Happchen pro Person, nach Auswahl der Kiiche)

Zero Waste Apero

Geniessen mit gutem Gewissen. Kreative Happchen aus geretteten Lebensmitteln —frisch,

Uberraschend, nachhaltig.
Mind. 10 Personen bis maximal 25 Personen
(3 Happchen pro Person, nach Auswahl der Kiiche)

Fir den kleinen Hunger
(5 Happchen pro Person, nach Auswahl der Kliche)

Fir den grossen Hunger

Unser Apero Riche als Alternative zum Mittag- oder Abendessen
(8 Happchen pro Person, nach Auswahl der Kliche)

Apero Mix & Match

Innerschweizer Trockenwurst mit Nussbaguette
(Salametti, Landjager, Wetterschmaocker)
Alpkasestangeli und Hobelkase mit Birnenweggen
Téte de Moine Rose geflillt mit Napf-Frischkase

Laugenbrotli mit Muotathaler Rauchschinken

Laugenbrotli mit Napf-Frischkdse und Rucola

Wrap mit Rinderheu, Cantadou und Rucola

Wrap mit Avocados und grilliertem Gemiise

Paillasse rustico mit Roastbeef

Ciabatta «Caprese» — mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Spiesschen von Portweinmelone und Muotathaler Urwaldschinken
Speck und Dérrpflaumen-Spiesschen
Spiesschen von hausmariniertem Lachs, Peperoni, Sesam-Soja-Sauce

Orientalisches Taboule mit grilliertem Halloumi
Tatar vom Romerswiler Lachsforellenfilet, Kartoffelsalat
Vitello Tonnato-Cocktail
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Kleiner Fleischkdsesalat mit Radieschen und Schnittlauch
Kirschtomate und Mozzarella
Barbecue-Balls (Rindfleisch)

Riesenkrevette im Kartoffelmantel mit Sauerrahmsauce
Vegetarische Friihlingsrollen mit Sweet Chili-Sauce
Bruschetta mit Tomaten und Schinken

Quiche mit Greyerzer, Kartoffeln und Apfel

Frittierte Hadhnchenstreifen an Honig-Senf-Sauce
Schinkengipfeli

Kasekiichlein

Schokoladenmousse im Glaschen
Brownie

Kleine Lemontarte

Geflllte Choux

Chips und Niissli

Salzgebick
Cashewniisse, Mandeln, Pistazien

Genuss zum Teilen

Preise pro Person - serviert auf Platten in der Tischmitte.

Rustikale Platte

Gekochter Schinken, Bauernspeck, Salsiz, Fleischkase,
Hartkase
Heidibrot und Butter

Biindnerplatte

Bundnerfleisch, Rohschinken, Salsiz, Bauernspeck, Bergkase

Ruchbrot und Butter

Kéaseplatte

Verschiedene Hart-, Halbhart- und Weichkase
mit saisonalen Fruchten und Nussen garniert,
Nussbrot und Butter
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Appetit auf mehr

Salzige Wahen - Mindestbestellmenge 8 Stiick pro Sorte
Gemuse, Kase, Kase mit Zwiebeln, Spinat mit Speck

Siisse Wihen - Mindestbestellmenge 8 Stiick pro Sorte
Zwetschgen, Apfel, Aprikosen, Kirschen

Metersandwiches (ca. 12 Stiick)

Schinken, Salami, Kase
Bundnerfleisch, Landrauchschinken, Lachs

Preise und Konditionen

Stlck

Stlck

Stlck
Stlck

Alle Preise inkl. MwSt., Preisanpassungen vorbehalten von 25 bis 100 Personen.

Qualitat, Herkunft und Genuss

e  Fur grossere Anfragen kreiert unsere Kliche gerne massgeschneiderte Angebote.

CHF 6.00

CHF 6.00

CHF 48.00
CHF 54.00

e Dieeinzelnen Gerichte berlcksichtigen in ihrer Ausgewogenheit alle Nahrstoffe und regen Augen
wie Gaumen im gleichen Masse an, wobei wir auf eine schonende Verarbeitung der Produkte ach-

ten, um den natlrlichen Geschmack und die Nahrstoffe zu erhalten

e  Wirverfeinern unsere Speisen mit Klichenkrautern und Gewdlrzen aus aller Welt und reduzieren

so den Salzanteil

e  Wannimmer moglich arbeiten wir mit kommunalen, regionalen oder Schweizer Produkten aus

okologisch sinnvollem Anbau

) Kalb-, Rind-, Schweinefleisch, Gefligel und Siisswasserfische aus der Schweiz

e  Geflugelspezialitaten aus Frankreich

e Auslandische Fleischerzeugnisse kdnnen mit Antibiotika oder anderen Leistungsférderern er-

zeugt worden sein

e  Flrunsere Gerichte verwenden wir Lachs aus Norwegen (Aquakultur)

° Flr unsere Gerichte verwenden wir ausschliesslich Eier und Eierprodukte aus Schweizer-Frei-

landhaltung

e Unsere Backwaren und Brote beziehen wir von den regionalen Backereien.

Die Tiefkihl-Backwaren beziehen wir ausschliesslich aus Schweizer Produktion.
Ausnahme sind unsere Flammkuchen, welche aus Deutschland sind.

e  Uberdas Vorkommen allergener Inhaltsstoffe geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft

Wir beraten Sie gerne personlich fur lhr
individuelles Gesamtpaket und freuen uns, Sie
in Nottwil zu begriissen. Ein Ort mit Weitblick,
Genuss und vielseitigen Moglichkeiten.

Kontakt

Eventkoordination

+41 41 939 56 99

events@paraplegie.ch
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